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Hersteller: Obstsaftkelterei Josef Moller GmbH & Co KG
Forststr. 7, 45659 Recklinghausen

Qualitatsanforderungen

Artikel-Nr. : 3116
Markenname: Vitagarten
Produktname: Frichtekorb
Fruchtsaftgehalt: 100 %
Zutaten:

1. Apfelsaftkonzentrat

2. Himbeersaftkonzentrat

3. Erdbeersaftkonzentrat

4, Sauerkirschsaftkonzentrat

5. Schw. Johannisbeersaftkonzentrat

6. Wasser

N&ahrwerte

Durchschnittlicher Energie- und Néahrwert je 100 ml:
1. Brennwert: 228 kJkedl

2. Kohlenhydrate (g): 12,0
3. davon Zucker (g): 11,0
4. Salz (g): < 0,02

Enthalt geringfiigige Mengen an Fett, geséttigettsauren und Eiweil3.

Sensorik
Farbe: dunkelrot
Aussehen:  blank
Geruch: fruchtig nach den in Punktgenannten Friichten
Geschmack: fruchtig nach den in Punkg&riannten Friichten
Verpackung
Standardverkaufseinheit (SVE)
Einheit pro SVE: 1 Papp-Karton = 6 Gleassfteen, braun, 750 ml
Kennzeichnung der SVE: Etikett
Mafe der SVE, L x B xH (cm): 23,5 x 1656
Bruttogewicht der SVE (kg): 7,50
Bruttogewicht der Flasche mit Inhalt (kg): 1,220
Nettogewicht der Flasche (kg): 0,420
PZN der Flasche: 851 544 2

Palettenbeladung:

SVE pro Schicht: Karton, 6er

Anzahl Schichten pro Palette: 3

Anzahl SVE pro Lage: 25

SVE-Menge pro Palette: 75

Gesamthdhe, inkl. Palette (cm): 103,5
Gesamtgewicht, inkl. Palette (kg): 595,0
Paletten-Angaben

Palettenart: EURO
Palettenmalde, L x B x H (cm): 120,0 x 80,0 x 15,0

Palettengewicht (kg): 20
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Blatt 2 Friichtekorb

2.4  Lagerbedingungen: +15° bis + 25° C
Schutz vor direkter Sonneneinstrahlung

3.0 Haltbarkeitsdatum
Mindesthaltbarkeitsdatum: auf Etikett urets¢hluss jeder Flasche und
auf Etikett jeder SVE
Chargencode: aufditiund Verschluss jeder Flasche und
auf Etikett jeder SV

Mindesthaltbarkeitsdauer, ab Anlieferung, urigetf : 13 Monate
Mindesthaltbarkeitsdauer, gedffnet, kitdgert . b5Tage
4.0 Allgemeine Informationen

Der Saft wird mittels Pasteurisationglestellt, d.h. auf 92° ca. 10 sec. erhitzt und heif3 in die
Flasche gefillt, ohne Farb- und chemische Konservierunfgssidie Produktionsprozesse
werden konkret nach den Richtlinien eines HACCP-Konzegtsdeuert.

Allerger neir | ja
Glutenhaltige Getreide sowiaraus hergestellte Erzeugni
Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugr

Eier und daraus hergestellte Erzeugr

Fische und daraus hergestellte Erzeug

Erdniisse und daraus hergestellte Erzeuc

Sojabohnen und daraus hettellte Erzeugniss

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einsclih
Laktose)

Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeuc¢

Sellerie und daraus hergestellte Erzeug

Senf und daraus hergestellte Erzeug!

Sesamsamernd daraus hergestellte Erzeugn
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von met
10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO2 angegeben

Lupine und daraus hergestellte Erzeugt

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeug

XX XXX XX

XX XX | X

X | X

GMO-frei
Gelatinefrei
Glutenfre

X|X|X

RegelméRig werden Analysen von Pflanzenschutzmittelidetten durchgefiihrt und bis
heute wurden keine nachgewiesen.

5.0. Bestatigung obiger Angaben

Recklinghausen, den 10.12.2014 Unterschrift (QK)




